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Roshni’s Palace

Herzlich Willkommen
Welcome

Sehr verehrte Gaste

wir mochten Sie in unserem Restaurant herzlichst begriilen, und Ihnen
die kulinarischen Extravaganzen des ,,Grof3-Moghul“ ndher bringen.

Alle verwendeten Gewiirze und Kriuter sind nicht nur fiir den Geschmack und das
Aroma zustindig sondern auch fiir die Verdauung und Erndhrung niitzlich.

Chili ist reich an Vitamin C.
Fengureek (Bockshornklee) belebt die Leber.
Ingwer und Pfefferkorner helfen der Verdauung.
Koriander ist gut fiir die Nieren.

Gutes und gesundheitsforderndes Essen sind eng miteinander
in der indischen Kiiche verbunden.

Wir benutzen nur die feinsten und frischesten
Zutaten, um nahrhafte und kostliche Gerichte zuzubereiten.

Wir sind immer bestrebt, dass unsere Géaste mit Freude
unser Restaurant verlassen.

Das Lacheln, das Du aussendest

Rehrt zu Dir zurick.
Indische Weisheit




Diec @echeimnisse
der indischen Riuche

Das Geheimnis liegt nicht nur in der groBen Auswahl an Gewtirzen,
sondern vor allem darin, sie sorgfaltig aufeinander abzustimmen und beim Kochen
so zu behandeln, dass ihr Aroma zur vollen Entfaltung kommt.

Als Kochgerét wird nur eine Pfanne auf offenem Feuer oder ein Tandoor
(Holzkohle/Lehmofen) benutzt. Der Tandoor ist der Allzweckofen der Inder.
Dieses universelle Gerit ist meist krugformig und besitzt eine mit festgebranntem Lehm
ausgekleidete Hohlung, auf deren Boden Brennholz entziindet wird.
Obendrauf kann man eine Pfanne oder einen Topf platzieren. Der Tandoor kann gleichzeitig auch als
Backofen verwendet werden. An die durch die Glut erhitzten Aulenwinde wird das tellerférmige Naan
(Fladenbrot) geklebt und dort gebacken, was nur einige Minuten dauert.

Naan ist nicht nur eine Beigabe zu den ,,Curries®, sondern ersetzt auch das Besteck.
Mit Naanstlickchen nimmt der Inder seine Speise auf und 16ffelt damit auch die Sof3e.

Die Etikette verbietet es, mit der linken Hand zu essen. Diese ist fiir ,,Schmutzarbeiten zustindig.
Ein nicht zu verzeihender Fauxpas ist es daher, die linke Hand zum Essen oder
Héndeschiitteln zu verwenden.

Zum Schluf} noch einige Anmerkungen zum indischen ,,Curry*:
Das Wort ,,Curry” ist eine phonetische Missinterpretation, die von den Briten nach
Europa gebracht wurde.

Das tamilische Wort , kari (Tunke) soll der Ursprung fiir diese Bezeichnung gewesen sein.
Oft wird das Wort synonym fiir alle indischen Gerichte gebraucht, manchmal fiir Speisen, die mit
typischer Sof3e zubereitet sind. Manchmal aber auch nur fiir das bekannte
Leurrygewiirz®.

Ein ,,Currygewiirz schlechthin gibt es jedoch in Indien nicht. Vielmehr handelt es sich hierbei um eine
Zusammensetzung verschiedener Gewlirze, die jeweils individuell abgestimmt immer wieder anders
schmecken. Jede Hausfrau, jeder Koch verwendet eine eigne typische Curry-
Gewiirzmischung, deren Zusammensetzung wie ein Geheimnis gehiitet wird.

Wir wiinschen Jhen
einen guten Appetit!




MTasala

Beriihmteste Gewiirzmischung Indiens.
Most famous spice mixture of India
Gemahlene Gewiirzmischung mit Tomaten und roten Zwiebeln in Mandel-Safran-Sauce.
Grinded spice mixture with tomatoes and red onions in an almond-saffron-sauce.

Jalfrezi
(mittelscharf / mild hot)

Im bengalischen bedeutet das Wort ,,Jhal“ scharf und Perhezi ist ein Slang und heift , frittieren bitte*.
Mariniertes Fleisch, Fisch oder Gemiise mit Tomaten, roten Zwiebeln, Paprika, Pfeffer, Knoblauch
und Ingwer in kréftiger Sauce - nach Nordindischer Art.

In Bengal Jahal means hot and Parhezi ,, Fried.zee fry please. Marinated meat, fish or vegetable with
tomatoes, red onions, capsicum, pepper, garlic and ginger in athick sauce - northindian style

Vindaloo (Vindy)
(mittelscharf bis sehr scharf / mild hot and very hot)
Vindaloo ist ein beriihmtes indisches Gericht mit Ingwer, Chilischoten, Kardamon,
Nelken, Piment, Tamarind, Zimt, Koriander, Kurkuma etc.
Vindaloo is an famous indian dish with ginger, chili, cardamon, clove, piment, tamarind, cinemon,
coriander, curcuma etc.

Rilgiri
Fleisch, Fisch oder Gemiise mit Korianderbléttern, griinem Chili, Minze, Spinat,
verschiedenen Kriutern und Kokosmilch.
Meat, fish or vegetables with corianderleaves, green chili, mint, spinach, with different herbs
and coconutmilk.

Rorma
Korma ist ein Mghlai-Gericht. Korma bedeutet auf Hindi und Urdu ,,gerdstet”. Fleisch oder Gemiise gerdstet
mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Nelken, Kardamon, Koriander, Piment, Kreuzkiimmel,
Kurkuma, Chili, Rosinen in Nuf3sauce mit Kokosmilch und Mandeln.
Korma is a Mughlai dish. Korma means in Hindi and Urdu ,, Braised . Meat or vegetables braised with onions,
ginger, garlic, clove, cardamon, coriander, piment, cumin, curcuma, chili, raisins in nut sauce
with coconutmilk and almonds

Bhuna

Bhuna heisst in Gewiirzen trocken braten. Fleisch oder Gemiise mit Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch,
frischem Koriander, Korianderpulver, Kreuzkiimmel, Chili und Garammasala
Bhuna means to fry in spices dry. Meat or vegetables fried dry with tomatoes, onions, garlic,
fresh coriander, corianderpowder, cumin, chili and garammasala.

Dips
Tamarind - Tamarind in SiiB-Sauer-Sauce. Minze - frische griine Minze in Joghurt
Achari - eingelegt Obst-Gemiise-Mischung piiriert, in Joghurt - mittelscharf
Tamarind - Tamarind in sweet and sour sauce
Mint - fresh green mint in yoghurt
Achari - inlaid fruit and vegetable mixture pureed, in yoghurt - medium sharp




11.

12.

Dal-Shorba®¢
Linsensuppe / lentil-soup
Sabzi-Shorba®
Gemisesuppe / vegetable-soup
Lachsan-Shorba®
Knoblauchsuppe / garlic-soup
Chicken-Shorba®"
Huhnersuppe / chicken-soup
Tomaten-Shorba®
Tomatensuppe / tomatoe-soup

Ralte Vorspeisen

Chicken-Chat®

Huhnerfleisch- und Kichererbsensalat / chicken and chickpeas salad
Pappad Masala”?)

2 Linsenfladen mit Tomaten, Gurken und Zwiebeln, scharf

2 pieces of lentil-flat with tomatoes, cucumber and onion, hot
Pappad (2 Stiick)"®

Hauchdlinne gewtlrzte Linsenwaffeln

Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften Dips serviert
1 Koriander, Jogurt¥, 2 Tamrind Chutney, 3 Green Chili, Minze )}

Deklarationspflichtige Zusatzstofte und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen Al, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A 4, Dinkel A 5,

Kamut A6 o. A7, Hybridstdmme davon) A8 Kichererbsenmehl

Krebstiere C Eier D Fisch E Erdnisse F Soja G Milch und Milchprodukte (einschlieBlich G 1 Laktose)
Schalenfrichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7) | Sellerie J Senf K Seasamsamen
Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1 M Lupinen N Weichtiere

ei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




Warme Vorspeisen

Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften Dips serviert.
Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl*® gewendet.
All werm appatizers with 3 different dips. Pakoras dipped in chickpeasflour batter.

Onion Bhaji*®

Zwiebeln geschnitten, kraftig gewlrzt und frittiert
Spicy onions sliced, fried

Vegetable-Pakora”®

Frisches gemischtes Gemuse / Fresh mixed vegetables
Paneer-Pakora”®¢

Frischer hausgemachter Kase / Fresh homemade cheese
Fish-Pakora”8P

Zartes Seelachsfilet / Tender pollak filet

Chicken Pakora”®

Zartes Huhnerfleisch / Tender chicken

Vegetable Samosa*!

2 Pastetchen mit frischem Gemise gefiillt

2 pastries filled with fresh vegetables

Gemischter Vorspeisenteller (Fiir 2 Personenyr#soe

Frisches Gemuse und Fleisch in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert
Fresh vegetable and meat fried in chickpeas batter

Gemischter Tandoori-Vorspeisenteller (Fir 1 Person)e

Zartes Hihnerfleisch in verschiedenen kdstlichen SoRRen mariniert,
gegrillt im Holzkohle-Lehmofen

Tender chicken marinated in different tasty sauces grilled in charcoalclayoven
Gemischter Tandoori-Vorspeisenteller (Fir 2 Personen)e-

Zartes Huhnerfleisch in verschiedenen kdstlichen So3en mariniert,
gegrillt im Holzkohle-Lehmofen
Tender chicken marinated in different tasty sauces grilled in charcoalclayoven

Deklarationspflichtige Zusatzstofte und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen A |, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A4, Dinkel A5,

Kamut A6 o. A7, Hybridstdmme davon) A8 Kichererbsenmehl

Krebstiere C Eier D Fisch E Erdnisse F Soja G Milch und Milchprodukte (einschlieRlich G 1 Laktose)

Schalenfriichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7) | Sellerie J Senf K Seasamsamen

Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1 M Lupinen N Weichtiere
ei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




Frische RnacRige odalate

Salat Saison®

Gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing, auf Wunsch auch mit Essig und Ol
Mixed salad with homemade dressing, if requested, with oil and vinegar

Tomatensalat

Mit Zwiebeln, Essig und Ol
Tomato salad with onions, vinegar and oil

Salat Shrimps®N

Gemischter Salat mit Shrimps, Kase und Mais
Mixed salad with shrimps, cheese and corn

Salat Roshni®

Mit gegrillten Hahnchenbrustfiletstreifen, frischen Champignons, Mais,
Zwiebeln und hausgemachtem Dressing

Indian salad with grilled chicken breast strips, fresh mushrooms, corn,
onions in homemade dressing

Deklarationspflichtige Zusatzstofte und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen A |, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A 4, Dinkel A5,

Kamut A6 0. A7, Hybridstamme davon) A8 Kichererbsenmehl

Krebstiere C Eier D Fisch E Erdnisse F Soja G Milch und Milchprodukte (einschlieBlich G 1 Laktose)

Schalenfriichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7) | Sellerie J Senf K Seasamsamen

Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1 M Lupinen N Weichtiere
ei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




Tandoori-Bror-Spezialitaten

Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohle-Lehmofen
Flat bread baken fresh in the charcoal in our clay oven

NaanA'!.¢

Ovales Brot aus Hefeteig / Oval braised bread

. Garlic NaanA'¢

Ovales Brot aus Hefeteig / Oval braised bread
Ovales Brot mit Knoblauch / Oval braised bread with garlic

Roti*?
Flaches Vollkornfladenbrot / Flat whole-meal bread

Prantha*':¢
Mehrschichtiges Vollkornbrot mit Butter / Multilayer whole-meal bread

Butter NaanA'¢
Butter-Fladenbrot aus Weizenmehl in Tandoor gebacken / Flat bread with butter

Vegetable Prantha*'¢

Gefullt mit frischem Gemise / Filled with fresh vegetables

Paneer Kulcha?'¢

Hefeteigbrot gefullt mit hausgemachtem Kase
Raised bread filled with homemade cheese

Lachsan Kulcha oder Onion Kulcha?'¢

Hefeteigbrot gefillt mit Knoblauch
Raised bread filled with garlic

. Onion Kulcha?'¢

Hefeteigbrot geflllt mit Zwiebeln
Raised bread filled with onions

Keema Naan oder Pashawari Naan?'¢

Hefeteigbrot gefillt mit Lammfleisch oder Rosinen
Raised bread filled with minced lamb meat or raisins

Chili NaanA" ¢ |

Fladenbrot aus Weizenmehl mit griinem Chili / Flat bread flavoured with chili

) = scharf




Tandoori - XKhajana

Diese Kostlichkeiten werden in einem speziellen
Holzkohle-Lehmofen aus Indien zubereitet
Delicious dishes prepared in charcoal in our special clay oven from India
Zu allen Tandoori-Gerichten servieren wir ofenfrisches Naan*' und Reis,
frisches Gemise und wiirzige SoRRen
All Tandoori dishes are served with naan fresh from the oven and rice,
fresh vegetables and spicy sauces

Vegetable Tandoori®'

Hausgemachter Kése, Blumenkohl, Tomaten, Zwiebeln, Zucchini, Auberginen und
Paprika am Spiel gegrillt

Homemade cheese, cauliflower, tomatoes, onions, courgettes, aubergines and
Peppers grilled on the spit

Tandoori Chicken®'

2 Hahnchenkeule mariniert nach einem berihmten nordindischen Rezept
Two chickenlegs marinated in an exquisite North Indian tradition

Chicken Tikka®'

Zarte marinierte Huhnerfleischstlcke, gegrillt
Tender marinated filet of chicken, grilled

Achari Chicken Tikka®’

Zarte marinierte Huhnerfleischstlicke gegrillt mit einer eingelegten Mischung aus
Gemiise nach traditioneller nordindischer Art, pikant

Tender marinated chicken pieces grilled with a mixture of marinated fruit - vegetables
in a traditional North Indian way, spicy

Haryali Chicken Tikka®!

Zartes mariniertes Hihnerfleisch in Spinat, Minze und Koriander-Sof3e mit Beilage
Tender marinated chicken in spinach, mint and coriander sauce

Lamm Tikka®'

Zartes mariniertes Lammfilet vom Spiel3
Tender marinated filet of lamb stewered and roasted

Seekh Kabab®'

Frisch gehacktes Lammfleisch, delikat gew(rzt
Fresh chopped lamb meat, delicately peppered

Deklarationspflichtige Zusatzstofte und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen A l, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A4, Dinkel A 5,

Kamut A 6 0. A7, Hybridstamme davon) A8 Kichererbsenmehl

Krebstiere C Eier D Fisch E Erdnisse F Soja G Milch und Milchprodukte (einschlieBlich G 1 Laktose)

Schalenfriichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7) | Sellerie J Senf K Seasamsamen

Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1 M Lupinen N Weichtiere
ei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




Tandoori - XKhajana

Diese Kostlichkeiten werden in einem speziellen
Holzkohle-Lehmofen aus Indien zubereitet
Delicious dishes prepared in charcoal in our special clay oven from India
Zu allen Tandoori-Gerichten servieren wir ofenfrisches Naan und Reis,
frisches Gemiise und wiirzige Saucen
All Tandoori dishes are served with naan fresh from the oven and rice,
fresh vegetables and spicy sauces

Jheenga Tandoori®N-'

Riesengarnelen in Joghurt und Gewdrzen eingelegt, knusprig gegrillt
King prawns marinated in yoghurt and spices, grilled

Mix-Grill-Platte® S

Etwas von allen Tandoori-Kostlichkeiten
The various Tandoori specialities combinated

Fisch Tikka®P

Seelachsfilet in joghurt und Gewdlrzen eingelegt, knusprig gegrillt
Coalfishfilet marinated in yoghurt and spices, crispy grilled

Murgh Malai Tikka®'

Marinierter Hihnerbrustfilet-Spie® vom Lehmofen mit feiner wurziger Sof3e, mild
Marinated chickenbreastfilet grilled in clay oven with spicy sauce, mild

Deklarationspflichtige Zusatzstofte und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen A |, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A4, Dinkel A5,

Kamut A6 o. A7, Hybridstdamme davon) A8 Kichererbsenmehl

Krebstiere C Eier D Fisch E Erdnisse F Soja G Milch und Milchprodukte (einschlieRlich G 1 Laktose)

Schalenfriichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7) | Sellerie J Senf K Seasamsamen

Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1 M Lupinen N Weichtiere
ei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




Chicken-Spezialitaten

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis
All dishes served with high-quality saffron basmati rice

Chicken Korma®HtH4

Zartes Huhnerfleisch in Nusssauce mit Kokosnussflocken und gemahlenen Mandeln
Tender chicken in nut sauce with shredded almonds

Chicken Subzi®

Zartes Huhnerfleisch mit verschiedenem, frischem Gemuse in Currysof3e
Tender chicken with various fresh vegetables in currysauce

Chicken Curry®
Zartes Huhnerfleisch in CurrysofRe / Tender chicken in Currysauce

Chicken Jalfrezi®')

Gegrilltes Huhnerfleisch mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und griinem Chili, scharf
Spicy boneless chicken meat with sweet pepper, onions, tomatoes and green chili, hot

Chicken Vindaloo®'})

Huhnerfleisch mit Spezialgewlrzen aus Goa, sehr scharf
Boneless chicken in a special blend of spices from Goa, very hot

Butter Chicken®

Tandoor gegrillt Hihnerfleisch in Butter-Tomaten-Sol3e
Tandoor grilled tender chicken in a butter tomato sauce

Chicken Tikka Masala®'

In Tandoor gegrilltes Hihnerfleisch in Masalasofie
Tender chicken in Masalasauce grilled in Tandoor

Balti Chicken®

Zartes Huhnerfleisch mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch,
Ingwer in einer leckeren SolRe gegart
Boneless chicken with sweet pepper, onion, tomatoes, garlic and ginger in curry sauce

Chicken Saag°®

Zartes Huhnerfleisch mit Spinat nach berihmter ,Norsindischer Art*
Tender chicken with spinach - a North Indian Speciality

Mango Chicken®'H7

Zartes Huhnerfleisch in frischer Mango-Safran-Cashewnuss-Sol3e
Tender chicken in mango-saffron-cashew-sauce

Chili Chicken®"'])

Zartes Huhnerfleisch nach berihmter ,Nordindischer Art*, scharf
Tender chicken - a North Indian Speciality, hot

Chicken Madras®'/)

Zartes Huhnerfleisch in einer scharfen Spezialsof3e mit Zwiebeln, Tomaten und Ingwer
Tender chicken with onions, tomatoes and ginger, hot

’ = scharf




Lamm-dpezialitaten

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis
All dishes served with high-quality saffron basmati rice

Rogan Josh®
Zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-SofRRe / Tender lamb in rogan-curry-sauce
Lamm Korma®H!

Zartes Lammfleisch in Mandel-Safran-Sahnesole
Tender lamb in an almond saffron-cream-sauce

Bhunna Ghosht®

Gebratenes Lammfleisch mit Tomaten und Réstzwiebeln in kraftiger SoRRe
Tender lamb with tomatoes and dried onions in a spicy sauce

Saag Ghosht®

Zartes Lammfleisch mit Spinat nach beriihmter ,Nordindischer Art*
Tender lamb with spinach in the North Indian tradition
Lamm Sabzi®

Zartes Lammfleisch mit verschiedenem frischem Gemtuise und Gewtirzen
Tender lamb with fresh vegetables in Masalasauce

Mutton Vindaloo®'/)

Zartes Lammfleisch mit Spezialgewilrzen aus Goa, sehr scharf
Tender lamb in the spicy Goa tradition, very hot

Karahi Ghosht®

Gebratenes Lammfleisch in Currysauce mit paprika, Zwiebelstlickchen
Fried lamb in currysauce with capsicum, onionpieces
Lamm Bhindi Masala®

Lammfleisch mit Okraschoten, Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch
Tender lamb with ledyfinger, vege, onion, ginger, garlicsauce

Lamm-Boti Masala®

Zartes Lammfleisch in MasalasofRe/ Tender lamb filet in masalasauce
Mango Lamm®@H1H41

Zartes Lammfleisch in frischer Mango-Safran-Casewnuss-Sof3e
Tender lamb in a mango-saffron-casew-sauce

Balti Lamm¢®

Zarte Lammfleischstiicke mit Paprikascheiben, Tomaten, Zwiebeln, Knoblauch
und Ingwer in einer leckeren Sof3e gegart / Tender lamb with sweet pepper, onion,
tomatoes, garlic and ginger sauce

Lamm Curry®

Lammfleischstiicke in einer pikanten Curry Sol3e gegart
Tender lamb cooked in curry-sauce

’ = scharf
1 = Farbstoff




Enten-opezialitaten

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis
All dishes served with high-quality saffron basmati rice

Ente Vindaloo®' /)

Zartes Entenbrustfilet mit Spezialgewirzen aus Goa, sehr scharf
Tender filet of duck breast in the hot spicy Goa tadition, very hot

Ente Sabzi®

Zartes Entenbrustfilet mit verschiedenem frischem Gemlse
Tender filet of duck breast with various fresh vegetables

Krahi Ente®

Zartes Entenbrustfilet in Currysof3e mit Paprika, Zwiebeln
Tender filet of duck breast in currysauce with capsicum, onions

Ente Chili (scharf)®')

Entenbrust frittiert mit Zwiebeln, Paprika und Ingwer in roter ChilisoRe
Tender filet of duck breast in the hot spicy chilisauce with onion, sweet pepper and ginger

Ente Jalfrezi®¢' )

Zartes Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Tomaten und griinem Chili, scharf
Tender filet of duck breast with sweet pepper, onions, tomatoes and green chili, hot

Ente Mango®H!H71

Zartes Entenbrustfilet mit frischer Mango und Ananas in
Mango-Safran-Cashewnuss-Sol3e, fein gewlrzt

Tender filet of a duck breast with fresh mango, pineapple in a
mango-saffron-cashew-sauce, fine seasoning

Ente Curry®

Entenbrust in einer pikanten Curry-SoRRe
Tender filet of duck breast in currysauce

Deklarationspflichtige Zusatzstofte und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen A1, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A 4, Dinkel A 5,

Kamut A6 o. A7, Hybridstdmme davon) A8 Kichererbsenmehl

Krebstiere C Eier D Fisch E Erdnisse F Soja G Milch und Milchprodukte (einschlieRlich G 1 Laktose)

Schalenfriichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7) | Sellerie J Senf K Seasamsamen

Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1 M Lupinen N Weichtiere
ei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




Fisch-opezialitaten

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis
All dishes served with high-quality saffron basmati rice

Fisch Chili>')}

Seelachsfilet in Chilisol3e, sehr scharf / Coalfishfilet in chilisauce, very hot

Fisch Curry®P

Seelachsfilet nach ,Ostindischer Art“ zubereitet
Coalfishfilet in the east indian tradition

Fisch Bhunna®®

Erlesener Fisch gebraten mit Zwiebeln und Tomaten in CurrysoRe
Coalfishfilet with onion and tomato in currysauce

. Jheenga Shahi Korma®N-H1.H4

Riesengarnelen aus der Koniglichen Moghul-Kiiche in milder Sahne,
Mandeln, Kokosnuss mit Cashewnuss-Sole
King Prawns cooked in currysauce made of cream, almonds, coconut and delicate spices

. Jheenga-Curry®n

Riesengarnelen in Currysof3e mit feinen Gewiirzen
King prawns in currysauce delicated seasoned

. Jheenga Masala®~
Riesengarnelen in kraftiger Masalasofe / King prawns in spicy masalsauce

Fisch Jalfrezi¢N

Fischfilet in einer wirzigen Mischung aus Zwiebeln, Knoblauch, Tomaten, Paprika
und Currysole zubereitet
Fishfilet with onions, garlic, tomatoes in currysauce

. Jheenga-Jalfrezi®N)

Riesengarnelen mit paprika, Zwiebeln, Tomaten und griinem Chili, scharf
Spicy king prawns with capsicum, onions, tomatoes and green chili, hot

Deklarationspflichtige Zusatzstofte und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen A |, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A 4, Dinkel A5,

Kamut A6 0. A 7, Hybridstamme davon) A8 Kichererbsenmehl

Krebstiere C Eier D Fisch E Erdnisse F Soja G Milch und Milchprodukte (einschlieBlich G 1 Laktose)

Schalenfriichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7) | Sellerie J Senf K Seasamsamen

Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1 M Lupinen N Weichtiere
ei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




Vegetarische JSpezialitaten

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis
All dishes served with high-quality saffron basmati rice

Dal Makhani®

Indisches Nationalgericht: Schwarze Linsen mit Butter zubereitet
National dish of India: Black lentils prepared with butter

Bombay Alu®/!

Kartoffeln in kraftiger Zitronengras-Sol3e, sehr scharf
Potatoes in a tasty citronella sauce, very hot

Dal Tarka®

Indisches Nationalgericht: gelbe Linsen mit Butter zubereitet
National dish of India: yellow lentils prepared with butter

Navrattan Korma®H1H4

Frisches Gemuse in Kokosnuss-Sahne-Sole
Fresh vegetables in coconut-cream-sauce

Palak Paneer®

Kraftiger Spinat mit hausgemachtem Kase
Tasty spinach with homemade cheese

. Sabzi Kofta®

Gemuseklofchen in wirziger Curry-Sol3e
Vegetable dumplings in a spicy currysauce

Channa Masala®

Kichererbsen in Curry mit frischen Tomaten und Ingwer
Chickpeas in curry with fresh tomatoes and ginger

Karahi Paneer®

Frischer hausgemachter und gebratener Kase mit paprika und Zwiebeln in CurrysoRe
Fresh homemade cheese fried with sweet pepper and onions in currysauce

Deklarationspflichtige Zusatzstofte und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen A1, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A 4, Dinkel A 5,

Kamut A6 o. A7, Hybridstdmme davon) A8 Kichererbsenmehl

Krebstiere C Eier D Fisch E Erdnisse F Soja G Milch und Milchprodukte (einschlieRlich G 1 Laktose)

Schalenfriichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7) | Sellerie J Senf K Seasamsamen

Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1 M Lupinen N Weichtiere
ei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




Vegetarische Jopezialitaten

Zu allen Gerichten servieren wir besten Basmati-Reis
All dishes served with high-quality saffron basmati rice

Bhindi Masala®

Frisches indisches Okra-Gemiise mit Tomaten, Zwiebeln in Currysof3e
Fresh indian ladyfinger with tomatoes, onion in currysauce

Mixed Vegetables®

Gemischtes frisches Gemuse, pikant gewurzt
Mixed fresh vegetables with spicy vegetables

. Shahi Paneer Butter Masala®

Frischer hausgemachter Kése in einer Butter-Masala-Sol3e
Fresh homemade cheese in butter-masalasauce

Mango Mixed Vegetables®H"!

Frisches gemischtes Gemise mit frischer Mango-Safran-Casewnuss-Sofie
Mixed fresh vegetables with fresh Mango-Saffron-sauce

Malai Kofta®H!H4

Ballchen aus Kartoffeln, Rahmkase und Gemiise mit Mandeln, Rosinen
und Casewnissen in Weizenmehl frittiert, in wirzig milder SofRe
Potato rolls dried with cream cheese and various vegetables with almonds, raisins, casewnuts

. Cheese Chili¢H1H41))

Hausgemachter Kése mit verschiedenen Gewdurzen, Paprika, Zwiebeln
und Knoblauch zubereitet (pikant)
Homemade cheese with sweet pepper, onions and garlic

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen A1, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A 4, Dinkel A 5,

Kamut A6 o. A7, Hybridstdmme davon) A8 Kichererbsenmehl

Krebstiere C Eier D Fisch E Erdnisse F Soja G Milch und Milchprodukte (einschlieRlich G 1 Laktose)

Schalenfriichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7) | Sellerie J Senf K Seasamsamen

Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1 M Lupinen N Weichtiere
ei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




Reis-Spezialitaten

. Vegeables Biryani®H!H

Mit frischem gemischtem Gemduse
With a variety of fresh vegetables

Chicken Biryani®H1H4

Hdhnerfleisch mit Mandeln und Rosinen
Chicken with almonds and raisins

Mutton Roshni Biryani®H1H4
Lammfleisch mit Mandeln und Rosinen
Lamb with almonds and raisins

. Shajahani Biryani®H!H4N

Mit Hiihnerbrust- und Lammestreifen, Shrimps und Nissen
With strips of chicken breast and lamb shrimps and nuts

. Jheenga Biryani®H!H4N
Riesengarnelen mit Mandeln und Rosinen
King prawns with almonds and raisins

Deklarationspflichtige Zusatzstofte und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen A1, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A4, Dinkel A 5,

Kamut A6 o. A7, Hybridstamme davon) A8 Kichererbsenmehl

Krebstiere C Eier D Fisch E Erdnlisse F Soja G Milch und Milchprodukte (einschlieRlich G 1 Laktose)

Schalenfriichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7) | Sellerie J Senf K Seasamsamen

Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1 M Lupinen N Weichtiere
ei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




Thalis
nach Art des Dhauses

Verschiede Gerichte auf einen Teller
Various dishes on a plate

Vegetable Thali fiir (2 Personen)®A

Mit 3 verschiedenen Gemiisegerichten, Reis, Naan
With a variety of 3 vegetable dishes, rice, naan

Vegetable Thali fiir (1 Person)¢A!

Mit 3 verschiedenen Gemiisegerichten, Reis, Naan
With a variety of 3 vegetable dishes, rice, naan

Roshni Thali fiir (2 Personen)®!

Mit 3 verschiedenen Fleischgerichte , Reis, Naan
With a variety of 3 meat dishes, rice, naan

Roshni Thali fiir (1 Person)®A1

Mit 3 verschiedenen Fleischgerichte , Reis, Naan
With a variety of 3 meat dishes, rice, naan

Spezial-Menii (2 Personen)®A!

5-Gange-Men(. Lassen Sie sich Uberraschen
mit indischem Mangoschnaps
Special surprise menue fiir 2 persons, with indian liqueur

Spezial-Menii (1 Person)®A!

5-Gange-Men(. Lassen Sie sich Uberraschen
mit indischem Mangoschnaps
Special surprise menue fiir 1 person, with indian liqueur

Deklarationspflichtige Zusatzstofte und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen A |, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A4, Dinkel A5,

Kamut A6 o. A7, Hybridstdamme davon) A8 Kichererbsenmehl

Krebstiere C Eier D Fisch E Erdnisse F Soja G Milch und Milchprodukte (einschlieRlich G 1 Laktose)

Schalenfriichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7) | Sellerie J Senf K Seasamsamen

Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1 M Lupinen N Weichtiere
ei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




Beilagen

Alle Beilagen zu allen Speisen zu empfehlen.
Wir verwenden flir unsere joghurts nur frische Milch
Recomended as sidedish to every meal. For our yogurts we use fresh milk only.

. Plain Dahi®
Einfacher Joghurt / yogurt

. Alu Raita®
Kartoffel-Joghurt / Potato-yogurt

. Kheere Ka Raita®
Gurken-Joghurt / Cucumber-yogurt

Pulao Ribe®H!
Basmati Reis nach Moghul-Art zubereitet / Basmati rice moghul-style

Dessert

. Mango-Creme mit Vanilleeis®H'"
Mango cream with vanilla icecream

. Lychees mit Vanilleeis®H'
Lychees with vanilla icecream

. FirniGHth7

Honigmilch mit Reismehl, Mandeln, Pistazien und Nussen
Honey milk with rice flour, almonds, pistachio and nuts

. Obstsalat®H"
Mit Joghurt / Mixed fruits with sweet yogurt

. Gulab Jamun®H1H7

Ballchen aus Milch und Quark in Honig gebacken
Balls made of milk and cheese baked in honey

. Roshni India Teller¢:H1

Lassen Sie sich Uberraschen, auch fiir 2 Personen mdglich
Our surprise special, also for 2 persons if prefer




Aperitils

. Mango Sekt®!
Sekt mit Manogetrank
. Aperol mit Sekt
Maracuja Sekt'
Sekt mit Maracujagetrank
Sekt dry Kessler
. Sherry Medium
. Sherry dry
. Martini Bianco
. Martini Rosso
. Campari Soda’
. Campari Orange’
. Kir' Sekt mit Créme de Cassis
. Kir' Weiltwein mit Creme de Cassis

Longdrinks / CocRrails

. Kir Imperial
. Wodka Orange
. Bloody Mary
Wodka, Sekt, creme de Cassis
. Bacardi Cola'®
Bacardi, Coca Cola Soda
. Gin Tonic
. Bacardi Soda
. Bacardi Orange
. Bombay Gin Tonic
. Wodka Lemon
. Bombay
Cognac, Vermouth roso & dry
. Bangalore
Weiltwein, Gin, Zitrone

1=Farbstoff, 9=Coffeinhaltig




Diere

. Stuttgater Hofbrau Pilsner vom Fass*
. Stuttgarter Hofbrau Pilsner vom Fass*

. Malteser WeiRbier vom Fass*
Hell

. Schofferhofer alkoholfrei Weizen*
. Malteser WeiBbier Kristall*

. Radler*

. Radler*

. Indisches Reis Bier Cobra*

. Indisches Bier Kingfischer*

Champagner

Champagne A. Charbaut & Fils 0,751 30,00

AOQOC, brut der ehrlicher Winzer-Champagner,
harmonisch und elegant

Moeét & Chandon

Brut Imperial leicht fruchtig

1 mit Farbstoff 9 coffeinhaltig 3 chininhaltig 4 Gerstenmalz 5 Weizenmalz




AlRoholireic Gefranke

Selters Wasser (mit oder ohne Kohlensaure)
Selters Wasser

Selters Wasser Flasche
Pepsi light'?®

Pepsi light'®

Pepsi'®

Pepsi'?®

Marinda'

Marinda'

7UP

7UP

Spezi*!

Apfelschorle

Apfelsaft

Orangensaft
Orangensaftschorle
Johannisbeersaft
Johannisbeerschorle
Maracujasaft
Maracujaschorle
Schweppes Bitter Lemon?
Schweppes Tonic Water?
Schweppes Ginger Ale

1 mit Farbstoff 9 coffeinhaltig 3 chininhaltig 4 Gerstenmalz 5 Weizenmal Iz




Tee opezialitaten
Tee trinken kann zutr Zeremonie werden. Das Auswahlen erlesener Tees erfordert
Geduld. Sorgfalt und Sachverstand. Wir haben fir Sie eine anspruchsvolle und
interessante Mischung indischer und internationaler Teesorten zusammengestellt.
Wir wiinschen lhnen ruhige und entspannte Teestunden in unserem Haus.
Drinking tea can become a ritual. Selecting exquisite tea brands requires patience, care
and expertise. We offer you an interesting high-quality variety of Indian as well as
international tea. We wish you calm and relaxed tea times here at our house.

Wir servieren unsere Tees mit Kandiszucker, auf Wunsch auch mit fliissiger Sahne
Our tea is served with sugar candy, if desired also with whipping cream

. Tasse Chai - Indischer Haustee®?®

Dieser Tee fasiniert durch die Zusammensetzung unserer indischen Gewilirzmischung
A traditional variety made particularly fascinating by our Indian blend of spices

. Ein Kdnnchen Haustee®?®

. ,,Diffloo”“ Assam - Indien®

Ein eleganter, malziger Plantagentee von erlesener Glite. Wirziges, blumig volles
Aroma und dennoch fein ist dieser Spitzentee
An elegant malty variation of highest quality, full bouquet, yet of exquisite delicacy

. ,Badamtam“ Darjeeling - Indien®
Seltens Hochlandgewachs von exquisiter Qualitat. Ein etwas herber, frischblimiger Tee
Rare highland produce of best quality: slightly tart, flowery

. ,Nuwara Eliya“ Ceylon - Sri Lanka®

Nuwara Eliya bedeutet ,iber den Wolken schwebend”. Dieser hocharomatische,
zartherbe und spritzige Tee wachst in Héhen von tiber 2000m

Nuwara Eliya means ,floating above the clouds*. Thishighly aromatic tea with a s
ubtle pep is growing in regions higher than 2000 meters above sealevel

. »,Golden Nepal Typ Maloom* Nepal - Indien®
Seltenes Hochlandgewachs von exquisiter Qualitat. Ein etwas herber, frischblimiger Tee
Rare highland produce of best quality: slightly tart, flowery

. Special Earl Grey?®

Ein Spiegel der Vielfalt eines wertvollen Bergamotte-Aromas, Gerade gut genug,
um mit Chinatee und Tees aus Indien eine verfiihrerische Verbindung einzugehen.
Kraftig und intensiv.

. Jasmin Tee

Chinesischer Tee mit original Jasminbliten verfeinert, eine vollende Harmonie
. Gruner Tee

Indischer Griiner Tee / Indian green tea

9 = Coffeinhaltig




dndische Getranke

. Mango Shake®'

Hausgemachtes indisches Getrank mit Milch und Mango
Homemade Indian drink with milk and mango, sweet

. Banana Lassi®

Hausgemachtes indisches joghurtgetrank
Homemade Indian yogurt deink, sweet

. Lassi sliR®

Haushemachtes indisches joghurtgetrank
Homemade Indian yogurt drink, sweet

. Lassi salzig®

Hausgemachtes indische Joghurtgetrank
Homemade Indian yogurt drink, salty

. Mango Lassi®’
Joghurtgerank mit Mango / Yogurt drink with mango

. Koko Lassi% "
Joghurtgerank mit Kokos / yogurt drink with coconut

. Mangosaft’

. Guavensaft'

. Lycheesaft'

. Mangoschorle’
. Guavenschorle'

. Lycheeschorle’

. Indischer Guavenliquer 24%

. Indischer Mangoliquer® 25%
hausgemacht / Homemade mango liqueur




Heilkraft Indischer Gewurze

Bockschornkleesamen / Methi

Entzindungshemmend, heilend, vorbeugende Wirkung auf Abszesse,
Fristelbindung, Blahungen, Geschwiire, blutreinigende Wirkung

Chili / Mircha

Beruhigend fur Herz und Kreislauf, enthalt Vitamin C und P, verhindert
Arterienverkalkung und Thrombosebildung

Fenchel / Saunf
Verdaungsfordern, vorbeugend, gegen Gelbsucht, Blasensteine,
Bauchschmerzen, Krampfe und Bldhungen

Kardamon / Elaichi

Heilmittel fur fast alle Krankheiten, Mundgeruch nach Knoblauch
Genuss, Verdauungsbeschwerden, Magenbeschwerden, Nervositat,
Stress, Atembeschwerden, Bronchitis, heiserkreit, Halsschmerzen,
Erkaltung, anregend bei Potenzschwache

Knoblauch / Lassan

Vitamin A, B und C férdert die Durchblutung der Herzkranzgefalle, senkt
Blutdruck gegen Husten und Erkaltung und Erkaltungen anregend bei
Potenzschwache

Koriander / Dhaniya

Anregend auf die Verdauungsorgane und beugt Bldhungen vor

Erlauternungen , Ful3noten-Lésung®
mit Farbstoff (auch natlrliche Farbstoffe)

mit Konservierungsstoff

mit Phosphat

mit Antioxidationsmittel

mit Geschmacksverstarker

Geschwarzt (E579, E585)

mit Glucomat

coffeinhaltig

O~NOO D WN -

Alle Preise sind inklusive Mehrwertsteuer und Service




Heifle Getranke

. Tasse Kaffee?

. Espresso?

. Doppelter Espresso?
. Cappuccino®

. Latte Macchiatto

Spirituosen

. Ramazotti 32%

. Fernet Branca 42%

. Wodka Absolute 40%
. Gin

. Kirschwasser

. Ouzo

. Old Monk Rum 42,8%

aus Indien
. Kokosnuss-Schnaps 38%

. Indischer Mangoschnaps 38%
gut fur Verdauung / a digestive

. Sekt dry

. Prosecco




Offene Weine

Weiss
305. Untertiirkheimer Riesling, QBA-

trocken, feine sliRe und Saure, kombiniert mit
schoner Frucht

306. Fellbacher Lammler Riesling, QbA"

halbtrocken, ein rassiger, eleganter Riesling

307. Muscadet de Sévre et Maine Sur Lie, A.Ct

Kraftig, gehaltvoll wiirzig aus Frankreich

308. Mirza Ghalib*

trocken, Cuveé Jaipur, speziell fir die Indische Kiiche

309. Weinschorlet

Weil} oder, sli oder sauer

Rosé

315. Durbacher Spatburgrunder Weissherbst, QbA"
Rund, gefallig, saftig

316. Mirza Ghalib*

trocken, Cuveé Jaipur, speziell fir die Indische Kiiche

Rotwein

320. Fellbacher Trollinger mit Lemberger QbA"

halbtrocken, harmonisch, rnuder Geschmack

321. Montepulciano d’Albruzzo *Tore Sinello*, D.O.C."

trocken, vollmundig, elegant, harmonisch aus Italien

324. Degu Merlot, Vin de Pays"

Intensiver Duft, samtig-weich, gehaltvoll

325. Mirza Ghalib*

Indien, trocken, Cuveé Jaipur, speziell fur die Indische Kiche

. Glas Rotwein*




Flascheweine

Weiss
330. Verrenberger Verrenberg *Butzen*
Weissburgrunder, QbA"

Frisch angenehme Saure, saftig, Duft von reifen Birnen

. Muscadet de Sévre et Maine Sur Lie, A.Ct
Frankreich, Kraftg, gehaltvoll, wiirzig

. Mirza Ghalib*

trocken, Cuveé Jaipur, speziell fir die Indische Kiiche

. Graof Neipperg Schwarzriesling, QbA*

Duftig, frine Frucht, weiche, Tannine, warmer Abgang

. Degu Merlot vin de Pays"
Aus Frankreich, Intensiver Duft, samtig-weich, gehaltvoll

. Mirza Ghalib*

Indien, trocken, Cuveé Jaipur, speziell fur die Indische Kiche

. Chatilli Cabernet Sauvignon*

Indien, Duft von Pflaumen, Kirschen und griinem Pfeffer,
weich Tannine

Rosé

341. Cotes de Provence Rosé, A.C.-

Frankreich, Duft von Himbeeren und Erdbeeren, saftige Frucht,
kraftig, geschmeidig, elegant

. Mirza Ghalib*

Indien, trocken, Cuveé Jaipur, speziell fur die Indische Kiche




. Jonnie Walker
Black Label blended Scotch Whisky

. Chivas Regal
Blended Scotch Whisky

. Dimple
Blended Scotch Whisky

. Jack Daniel
Tennessee Whisky

. Jonnie Walker
Red Label blended Scotch Whisky

. Ballantines

Scotch Whisky

Cognac Weinbrand

. Remy Martin V.S.0.P




Deklarationspflichtige Zusatzstofte und Allergene

Glutenhaltiges Getreide

(Weizen A l, Roggen A 2, Gerste A 3, Hafer A4, Dinkel A 5,
Kamut A 6 0. A7, Hybridstamme davon) A8 Kichererbsenmehl
Krebstiere

Eier

Fisch

Erdnusse

Soja

Milch und Milchprodukte (einschlieRlich G 1 Laktose)
Schalenfrichte (Mandel H1, Haselnuss H2, Kokosnuss A4, Pistazie H7)
Sellerie

Senf

Seasamsamen

Schwefeldioxid und Silfite in einer Konzentration
von mehr als 10 mg/kg oder 10mg/1

Lupinen
Weichtiere

Bei Fragen wenden Sie sich an das Servicepersonal.




